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Chers professeurs, chers clients, chers amis,

L’in-IMI-table restaurant didactique vous présente ses menus du premier trimestre.

Pour les réservations, veuillez téléphoner uniquement les jeudis et vendredis au

02 522 74 90 (tapez 4), de 9h a 15h et ce une semaine avant la date de votre diner afin de
garantir la bonne gestion de nos stocks.

Voici quelques informations utiles :

- Nous vous proposons la formule take-away, tous les jeudis et vendredis pour le prix
de 5,00€. Il s’agit du plat principal ;

- Nos menus trois services comprenant une entrée, un plat et un dessert sont au prix de
12€ et sont a déguster uniquement sur place, tous les jeudis et vendredis dans notre
restaurant didactique;

- Nos menus sont établis suivant I"évolution des apprentissages de nos éleves ;

- Paiement uniquement par Bancontact pour votre facilité.

Nous vous souhaitons une bonne dégustation et vous remercions pour votre participation a
I’'apprentissage de nos éléves

A bientot dans notre restaurant didactique,
L'équipe pédagogique
Allergénes

1 Gluten 2 Crustacés 3 CEufs 4 Poisson 5 Arachides 6 Soja 7 Lait 8 Fruits a coques 9 Céleri
10 Moutarde 11 Graine de sésame 12 Sulfites 13 Lupin 14 Mollusques

Chaussée de Mons, 1017 - 1070 Bruxelles - 02/522.74.90
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Lundi Restaurant fermé
Mardi Restaurant fermé
Jeudi
& TAKE AWAY : plat principal a emporter OU
Vendredi Sur place dans notre restaurant didactique : 3 services
DATE MENUV ALLERGENES
Jeudi Toast chevre chaud et miel 1,7,8,13
21/09 * % k %
Cabillaud a la Florentine pdt mousseline 4,7
%k kK k
Crépe Normande 3,7
Vendredi CEuf poché sur gaufre de légumes et 3,1,7
22/09 saumon fumé
Hokk 1,3,4,10
Fish and chips a I'ancienne
%k 3k k
Cheesecake aux fruits rouges 1,3,7
Toast chevre chaud et miel 1,7,8,13
Jeudi kA
28/09 Cabillaud a la Florentine pdt mousseline 4,7
3k %k sk k
Crépe Normande 3,7
CEuf poché sur gaufre de légumes et 3,1,7
Vendredi saumon fumé
29/09 ok 1,3,4,10
Fish and chips a I'ancienne
* K % 1,3,7
Cheesecake aux fruits rouges
Jeudi (Euf en cocotte et salade d’automne 3,5,7
05/10 * % % %
Gratin de poisson fagon Norvégienne et 4,7

riz sauvage
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%k %k k sk
Tarte tatin et son léger croquant 1,3,7
Creme de butternut 7
Vendredi ook
06/10 Magret de canard r6ti au miel et au 1,7
vinaigre de cidre, pomme gaufrette et
légumes de saison
3k ok ok
Fondant au chocolat 1,3,7,8
Jeudi Fermeture du restaurant
12/10 Conseils de classe
Vendredi Fermeture du restaurant
13/10
Préparation du banquet du samedi 14 octobre 2023
(Euf en cocotte et salade d’automne 3,5,7
Jeudi ok kK
19/10 Gratin de poisson fagon Norvégienne et 4,7
riz sauvage
%K K K K
Tarte tatin et son léger croquant 1,3,7
Creme de butternut 7
Vendredi ook
20/10 Magret de canard r6ti au miel et au 1,7
vinaigre de cidre, pomme gaufrette et
[égumes de saison
ko k ok
Fondant au chocolat 1,3,7,8
+ Nettoyage des cuisines
Du 23/10 Congés d’automne (TOUSSAINT) - Fermeture du restaurant
Au
03/11
Jeudi CEuf en cocotte sur lit d’épinards 3,7

Chaussée de Mons, 1017 - 1070 Bruxelles - 02/522.74.90
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Saumon grillé, petits légumes, riz et sauce 4,7
citronnée
3k %k sk k
Crépes aux pommes caramélisées 1,3,7,8
Vendredi Creme de champignon 7
10/11 ook
Caille farcie, réduction de jus aux herbes 1,7
et poélée d’hiver
%k %k k
Tiramisu de saison 1,3,7,8
Lundi
13/11 Eleves en stage - Fermeture du restaurant
Au
Vendredi
17/11
Lundi
20/11
Au
Vendredi
24/11
Jeudi CEuf en cocotte sur lit d’épinards 3,7
UUA épreuve | Saumon grillé, petits légumes, riz et sauce 4,7
formative citronnée
% kK k
Crépes aux pommes caramélisées 1,3,7,8
Vendredi Creme de champignon 7
01/12 Hokk
UUA épreuve | Caille farcie, réduction de jus aux herbes
formative et poélée d’hiver 1,7
%k %k k
Tiramisu de saison 1,3,7,8
+ Nettoyage des cuisines
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Jeudi Eléves en examens — Fermeture du restaurant
07/12
Au
Lundi
18/12

Mardi
19/12

Mercredi Conseils de classe — Fermeture du restaurant
20/12

Jeudi
21/12

Vendredi Remise des bulletins de Noél — Fermeture du restaurant
22/12

Du 25/12 Congés d’hiver (Noél) - Fermeture du restaurant
Au
05/01
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